
Aktionen September | Oktober 2025
Braui Markt

 CHF 11.25
statt CHF 12.50 

Art.-Nr. 405 179  / 75 cl10%

San Zeno Merlot Ticino DOC 2021
Schweiz - Tessin

 CHF 19.95
statt CHF 23.50

Art.-Nr. 190 222  / 75 cl15%
 CHF 13.95

statt CHF 19.90 
Art.-Nr. 110 415 / 75 cl30%

20%
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Grands Vins du Maraudeur
Petite Arvine AOC 2023
Schweiz - Wallis

10%

Grüner Veltliner 
Selection QW 2024
Österreich - Burgenland

 CHF 11.60 
statt CHF 12.90 

Art.-Nr. 650 605 / 75 cl

Zweigelt Heideboden DAC 2022
Österreich - Burgenland

Traubensorte  Zweigelt

Ausbau Drei Viertel im gerbauch-
ten Barrique (3. und 4. Füllung) 
und 25% in Stahltank ausgebaut

Passt zu Kalte Platte, Kräuterom-
lette, Gemüseeintopf, Rindsbra-
ten, Rindsgulasch
    
Genussreife 2 - 4 Jahre

Trinktemperatur 15 - 17°

 CHF 13.50
statt CHF 15.90 

Art.-Nr. 650 663 / 75 cl15%

Naonis Prosecco Brut
Italien - Friaul

Traubensorte Chardonnay, 
Garganega, Tocai Fruilano, 
Trebbiano Toscano

Ausbau im Edelstahltank

Passt zu Aperitif, Apéro, 
Fischgerichte, Krustentiere, 
Suppen
    
Genussreife 1 - 3 Jahre

Trinktemperatur 8 - 10°

Custoza Val dei Molini 2023 DOC
Italien - Veneto

Traubensorte Petite Arvine

Ausbau im Edelstahltank 

Passt zu Fischgerichte, Kalb, 
Geflügelgerichte, Weichkäse
    
Genussreife 2 - 5 Jahre    

Trinktemperatur  9 - 11°

Traubensorte Merlot

Ausbau Stahltank und ein Teil im 
Barrique-Ausbau

Passt zu Braten, Hartkäse, 
Wurstwaren oder Teigwaren
    
Genussreife 2 - 4 Jahre

Trinktemperatur  14 - 16°

Traubensorte Grüner Veltliner

Ausbau im Edelstahltank gekel-
tert und ausgebaut

Passt zu Salzgebäck, Charcute-
rie, Pasteten, Fischgericht, Kalb, 
Geflügel, Spargeln
    
Genussreife 1 - 3 Jahre    

Trinktemperatur 8 - 10°

CHF 10.30
statt CHF 12.90

Art.-Nr. 310 481 / 75cl

Traubensorte Glera

Ausbau Handlese der Trauben. 
Die Maische wird mit Zucker und 
Hefen angereichert und in Edel-
stahltanks fermentiert und darin 
reifen die Weine auch. Nach der 
Filtration wird der Wein mit mo-
dernsten techn. Anlagen in die 
Flaschen gefüllt und verkorkt.
 
Passt zu Apéro in Begleitung von 
Antipasti, Tapas und grilliertem 
Fleisch. Panettone oder süsse 
Köstlichkeiten aus Blätterteig 
sind excellent dazu.
    
Genussreife jetzt + 2 Jahre

Trinktemperatur 8 - 10°



Selección Especial VDT 2019
Spanien - Castilla y León

Auszeichnung: 90 Wine Spectator

 CHF 29.75 
statt CHF 35.00 

Art.-Nr. 403 242 / 75 cl
15%

10%15%

Le Volte dell‘Ornellaia igt 2023
Italien - Toscana

Auszeichnungen: 
90 A. Galloni
91 Decanter

Il Pino di Biserno igt 2022
Italien - Toscana

Auszeichnungen:
92 Parker
94 Falstaff

Torbae Valpolicella Ripasso
Classico Superiore DOC 2022

Auszeichnungen: 91 James Suckling

Traubensorte Corvina, Corvino-
ne, Rondinella

Ausbau Während 8 -10 Monaten 
in Eichenfässern ausgebaut, 
anschliessend für weitere sechs 
Monate in der Flasche gereift

Passt zu Kalbsbraten, Kalbs-
steak, Lamm, Rindsbraten, 
Schweinsbraten, Cannelloni, 
Lasagne,Käse
    
Genussreife  2 - 7 Jahre

Trinktemperatur 16 - 18°

 CHF 16.10
statt CHF 17.90 

Art.-Nr. 335 503  / 75 cl
10%

Villa Antinori Riserva -
Chianti Classico docg 2022

Auszeichnungen: 91 A. Galloni

Traubensorte Sangiovese, altri 
vitgni

Ausbau 6 bis 24 Monate im Holz, 
nur im Barrique

Passt zu Mediterrane Fleischge-
richte wie Rindsschmorbraten 
und Polenta

Genussreife 6 - 10 Jahre

Trinktemperatur 16 - 18°

 CHF 21.60
statt CHF 24.00 

Art.-Nr. 406 504  / 75 cl
10%

Traubensorte Merlot, Cabernet 
Sauvignon, Cabernet Franc, Petit 
Verdot, Altri Vitigni

Ausbau 6 bis 24 Monate im Holz

Passt zu Fleisch und Wild
    
Genussreife  11 und mehr Jahre 

Trinktemperatur 16  - 18°

Traubensorte Cabernet Sauvig-
non, Syrah, Tempranillo

Ausbau Während zehn Monaten 
im Barrique ausgebaut

Passt zu Eintopfgerichte und 
Grilladen

Genussreife 3 - 6 Jahre

Trinktemperatur  16 - 18°

Traubensorte Cabernet Sauvig-
non, Carmenère, Merlot, Shiraz

Ausbau Während 12 Monaten im 
Barrique

Passt zu Fladenbrot, Truthahn, 
Wild, Feta
    
Genussreife 3 - 8 Jahre

Trinktemperatur 17 - 19°

 CHF 21.40
statt CHF 25.20 

Art.-Nr. 580 302 / 75 cl

Primus The Blend Veramonte DO 2019
Chile - Colchagua Valley

Auszeichnung: 89 Wine Spectator

15%

CHF 21.65
statt CHF 25.50 

Art.-Nr. 345 635  / 75 cl

CHF 46.35
statt CHF 51.50 

Art.-Nr. 406 501  / 75 cl

Konditionen: Aktion gültig bis 31.10.2025 oder solange Vorrat. Preise pro Flasche inkl. 8.1% MwSt, rein netto. Konditionen gemäss unseren allgemeinen Lieferbedinungen
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Traubensorte Cabernet Sauvig-
non, Merlot, Petit Verdot

Ausbau 10 Monate im Holz

Passt zu Fleisch, Wild, Pasta, 
Pizza
  
Genussreife 6 - 10 Jahre

Trinktemperatur 16 - 18°


